
MENU
GREEN

APÉR I T I F

POUR  PARTAGER
Taco  au  ma ï s  b leu  cou rge t t e s

panée s  e t  t a r ta re  de  t oma te s

A spe rge s  b lanche s  avec  t imba le
de  qu i noa  e t  pommes  au  f o u r

Légumes  g r i l l é s ,  t o f u  panko  b io ,
cu r r y  de  cacahuè te  e t  ch ip s  de

légumes

IND IV IDUEL LE
*Cameron i ,  ce r i s e s  con f i t e s  e t

pe s to  aux  ép ina rd s

Heu ra ,  mayonna i s e  à  l a  co r i and re
e t  chu t ney  aux  f r u i t s  s ec s

Gyoza s  de  p ro té i ne  de  po i s ,  cou s -
cou s  avec  l a i t  de  coco  e t

a rach ide

DESSERTS
Cheesecake  de  Grenad i l l e  /

Mo j i t o  g lacé ,  gumm ie s  au
g i ngembre  e t  s oda

Pa in  pe rdu  gr i l l é  /  B rown ie  e t
so rbe t  à  l a  mangue

Tous les menus sont adaptables pour les végétariens,
végétaliens et coeliaques

*OPT IÓN
VÉGÉ TA L I ENNE
POUR  HARR I
(58€ )  OU
*GATZ  (68€ )
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